
 
 
 
 
 

 

Upgrade 
 

10g Imperial Stör Kaviar  
Fünfundzwanzig Euro 

 
 

Weinempfehlung 0,75l 
 

2024 „Fühl den Sommer“  
Sebastian Erbeldinger, Rheinhessen 

Neunundvierzig Euro 
 

 

Höhepunkt 
 

Maishuhn     29 Lammkarrée     42 
Mais | Pak Choi | Risotto      aus der Börde | Karotte gelb & lila | Chimichuri 
 
Dry aged Schweinekottelet   38 Gebratener Bachsaibling   30 
 vom Apfelschwein | Süßkartoffel | Bernaise | Urkarotte   aus Veckenstedt | Dill | Ram | Erbse | Lauch  
 
Harzer Weiderind    45 Risotto     21 
Wilder Brokkoli | getrüffeltes Kartoffelgratin    Pilze | Parmesan  
       
  

Schön, dass Du hier bist! 
Unsere Aperitif-Empfehlung 

 

 

2020 Riesling Sekt Brut | Reichsrat von Buhl | Pfalz 
0,1l   8€ 

  

 

 

 
 

 

Starters 
Schafskäse-Joghurt-Mousse    15 
Portwein | Apfel | Sauerampfer | Granatapfel | Walnuss 
Wildkräutersalat   14  
Schalotten | Tomate rot & grün | Burata     
Geflämmte Jakobsmuschel    22 
Risotto | Safran | Paspierre  
 
➔ Weinempfehlung: 2024 Goldmuskateller trocken | Reichsrat von Buhl | Pfalz 

 

 

Liquid 
Rinder Consommé     15 
Rinderstreifen | Karotte     
Cremesuppe vom Blumenkohl    12 
 
➔ Weinempfehlung: 2024 Scheurebe | Jonas Kiefer | Rheinhessen  

 
 

Dazwischen   
Hummerschwanz     29 
Kartoffelpüree | Erbse | Bisque    
BBQ Schweinebauch     21 
vom Havelländer Apfelschwein | Mais | Popcorn     
 

➔ Weinempfehlung: 2021 Dittelsheimer Chardonnay Reserve | Daniel Mattern | Rheinhessen  
 
 
 


